
Żurek w chlebku 50 zł
puree ziemniaczane, biała kiełbasa, jajko 

Regionalna zupa klopsowa 45 zł
klopsiki mięsne, podwędzany ziemniak, portobello, olej koperkowy (bez glutenu)

Krem ze szczawiu 40 zł
żółtko, puree ziemniaczane, warzywa, olej szczypiorkowy (bez glutenu)

Sałata rukola z serem burrata 65 zł 
oliwki kalamata, malina, rukola, sos winegret, 7-letni ocet balsamiczny z czarnej porzeczki (bez glutenu)

Carpaccio z polskiej polędwicy wołowej 60 zł 
oliwa, oregano, rukola, parmezan, topinambur, sos balsamiczny (bez glutenu)

Maślane tagliatelle z truflą 75 zł
trufla, szparagi, boczniak mikołajkowy, pietruszka, parmezan

Makaron z owocami morza 95 zł
makaron soba, krewetki, małże, warzywa, zielony pieprz, olej sezamowy, masło, szczypiorek

Jesiotr z Sugajna 100 zł
gołąbek z kaszą bulgur i grzybami, warzywa, puree z buraka, piklowana rzodkiewka, sos szpinakowy

Pierogi z kaczką i soczewicą 60 zł
boczniak mikołajkowy, zielona fasola, redukcja z kaczki, prażona kasza gryczana, szczypiorek

Noga z kaczki 85 zł
pierogi leniwe z wędzonym serem, warzywa, puree z czerwonej kapusty, sos rodzynkowy

Schab z kością panierowany 80 zł
puree ziemniaczane, kapusta, kaszanka z chorizo, olej koperkowy

Zrazy wołowe 80 zł 
puree ziemniaczane z truflą, sos własny, karmelizowany burak, brokuł, (bez glutenu)

Stek z polskiej polędwicy wołowej (200g)  150 zł 
puree ziemniaczane, warzywa, boczniak, demi glace, (bez glutenu)

 Rostbef Argentyński (260g)  150 zł 
puree ziemniaczane, warzywa, boczniak, demi glace, (bez glutenu)

Startery

RESTAURACJA MORELINO
Lunch

W T O R E K  I  S O B O T A

Desery

Dania Główne

B e z a  z  o w o c a m i  4 5  z ł
krem mascarpone z mango i  marakują,  owoce,  pistacje (bez glutenu)

 

F o n d a n t  c z e k o l a d o w y  4 5  z ł
sorbet z malin,  palona biała czekolada, owoce,  beza 

M u s  z  b i a ł e j  c z e k o l a d y  z  c z a r n ą  p o r z e c z k ą  i  o r z e c h e m  l a s k o w y m  4 5  z ł
sorbet z czarnej porzeczki,  owoce,  złoto

S z a r l o t k a  4 5  z ł
jabłka Szara Reneta,  wanilia,  owoce,  lody orzechowe



K r e m  z e  s z c z a w i u  4 0  z ł
żółtko,  puree ziemniaczane, warzywa, olej  szczypiorkowy (bez glutenu)

S e r y  z a g r o d o w e  z  g o s p o d a r s t w a  M a l i n o w y  C h r u ś n i a k  i  R a n c z a  F r o n t i e r a  6 5  z ł  
asortyment serów krowich i  kozich,  ser Bursztyn, chutney z gruszki i  ananasa, orzechy (bez glutenu)

O p a l a n y  p s t r ą g  ł o s o s i o w y  z  Z i e l e n i c y  5 5  z ł  
piklowany koper włoski,  kawior z kiszonego ogórka, grzyby shimeji ,  majonez ziołowy (bez glutenu)

P a t e  z  g ę s i  4 5  z ł
grillowana sałata rzymska, Porto,  malina, pistacja (bez glutenu)

T a t a r  z  p o l s k i e j  p o l ę d w i c y  w o ł o w e j  6 0  z ł  
pikle,  żółtko przepiórcze,  musztarda francuska, olej  lubczykowy, chips i  majonez grzybowy (bez glutenu)

C a r p a c c i o  z  p o l s k i e j  p o l ę d w i c y  w o ł o w e j  6 0  z ł  
oliwa, oregano, rukola,  parmezan, topinambur, sos balsamiczny (bez glutenu)

T a t a r  z  p i e c z o n e g o  b a k ł a ż a n a  i  s u s z o n e g o  p o m i d o r a  4 0  z ł  
awokado, kolendra, zielone jabłko,  majonez i  olej  szczypiorkowy (bez glutenu, vege)

S a ł a t k a  C e z a r  z  k u r c z a k i e m  7 0  z ł
chorizo,  parmezan, sałata rzymska, pomidory cherry,  czerwona cebula,  sos cezar (bez glutenu)

S a ł a t k a  C e z a r  z  k r e w e t k a m i  8 0  z ł  
8 krewetek rozmiar 16/20, sałata rzymska, pomidory cherry,  czerwona cebula,  sos cezar (bez glutenu)

P i e r o g i  z  p o l ę d w i c ą  w o ł o w ą  6 5  z ł
boczek od Dreszlera,  rukola,  pesto bazyliowe, olej  pomidorowy, parmezan

S a n d a c z  z  S u g a j n a  1 2 0  z ł
puree ziemniaczane, warzywa, piklowana rzodkiewka, sos ze smardzów

P i e r o g i  z  k a c z k ą  i  s o c z e w i c ą  6 0  z ł
boczniak mikołajkowy, zielona fasola,  redukcja z kaczki,  prażona kasza gryczana, szczypiorek

P i e r ś  z  p e r l i c z k i  9 5  z ł
opalony ziemniak, warzywa, pianka z sera bursztyn, chips z topinambura, olej  koperkowy, sos tymiankowy 

P o l i c z k i  z  d z i k a  9 0  z ł  
puree ziemniaczane, warzywa, majonez chrzanowy, olej  koperkowy (bez glutenu)

Z r a z y  w o ł o w e  8 0  z ł  
puree ziemniaczane z truflą,  sos własny, karmelizowany burak, brokuł (bez glutenu)

S t e k  z  p o l s k i e j  p o l ę d w i c y  w o ł o w e j  ( 2 0 0 g )   1 5 0  z ł  
puree ziemniaczane, warzywa, boczniak,  demi glace (bez glutenu)

R o s t b e f  A r g e n t y ń s k i  ( 2 6 0 g )   1 5 0  z ł  
puree ziemniaczane,warzywa, boczniak,  demi glace (bez glutenu)

RESTAURACJA MORELINO
Kolacja

W T O R E K  I  S O B O T A

Startery

Dania Główne

Desery
B e z a  z  o w o c a m i  4 5  z ł

krem mascarpone z mango i  marakują,  owoce,  pistacje (bez glutenu)
 

F o n d a n t  c z e k o l a d o w y  4 5  z ł
sorbet z malin,  palona biała czekolada, owoce,  beza 

M u s  z  b i a ł e j  c z e k o l a d y  z  c z a r n ą  p o r z e c z k ą  i  o r z e c h e m  l a s k o w y m  4 5  z ł
sorbet z czarnej porzeczki,  owoce,  złoto

S z a r l o t k a  4 5  z ł
jabłka Szara Reneta,  wanilia,  owoce,  lody orzechowe


